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Moules |I'Hacienda 26.00

Echalotes, poivrons, tomates, ail, coriandre, épices mexicaines, creme frdiche.

Moules du chef 26.00

Huile d'olive, échalotes, ciboulette, ail, lard, jus de citron.

Moules Provencale 26.00

Echalotes, beurre, thym, marjolaine, origan

Moules curry

Creme, curry, échalotes, persil, vin blanc

Spaghetti aux moules

Tomates concassées, vin blanc, créeme, ail, basilic
COPOPOPPPPPPPPP 0000000000000 000900090909990099990099999999999999999%99%9%9%9%9 9

Nos moules sont servies avec des pommes frites
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Proposition de vins

CHATEAU MAR}OSSE
AR o CHF

Entre-deux-mers

CHATEAU MARJOSSE * Pierre Lurton * Ve”elld" 4.80
Blanc ou rouge Bouteile  36.00




